27.10-0211

ENTRANTE

Rollito de primavera
con salsa agridulce.

G ®

Ensalada César con pollo crujiente
y sal de bacon.

®O®O®®

POSTRE

Mousse de coco y leche
condensada.

0,

(o)

Bizcocho de pistacho con ganache
de chocolate blanco.

D®»OW®

PRINCIPAL

\V/eggie fajita con verduras
salteadas, frijol negro, mozzarella
fundida y guacamole.

®®

Calamar a la plancha con patata
asada y créme fraiche de cebollino.

® ®

Solomillo de cerdo con boniato
y romero.
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@restauranteboira

LUNES A SABADO: 13.00h - 16.30h / 19.30h - 22.30h | DOMINGO: 13.00h - 16.30h

* En caso de alergias e intolerancias, consulte a nuestro personal.

@ HUEVO | EGG | EI GLUTEN CURRY

MOLUSCOS | MOLLUSC | MOLLUSKE @ SOJA | sov | sooa

MOSTAZA | MUSTARD | SENF PESCADO | FISH | FiIsSCH @ SULFITOS | SULFITES | SULFITE @ SEMILLAS | SEEDS | SAMEN
FRUTOS SECOS | NUTS | NUSE @ LACTEO | DAIRY | MILCH ALTRAMUCES | LUPINS | LUPINEN @ CRUSTACEOS | CRUSTACEAN



27.10-0211

ENTRANTS

Rotllet de primavera amb salsa
agredolca.

G ®

Amanida César amb pollastre
cruixent i sal de bacé.

®O®O®®

POSTRES

Mousse de coco i llet condensada.

0,

o

Pa de pessic de festuc amb
ganache de xocolata blanca.

@®»OW®

PRINCIPAL

Fajita vegetal amb verdures
saltejades, fesol hegre, mozzarella
fosa i guacamole.

®®

Calamar a la planxa amb patata al
forn i créme fraiche de cibulet.

o
Filet de porc amlb moniato i romani.
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@restauranteboira

DILLUNS A DISSABTE: 13.00h - 16.30h / 19.30h - 22.30h | DIUMENGE: 13.00h - 16.30h

* En cas d'allergies i intolerancies, consulteu el nostre personal.

@ HUEVO | EGG | EI GLUTEN CURRY

MOLUSCOS | MOLLUSC | MOLLUSKE @ SOJA | sov | sooa

MOSTAZA | MUSTARD | SENF PESCADO | FISH | FiIscH @ SULFITOS | SULFITES | SULFITE @ SEMILLAS | SEEDS | SAMEN
FRUTOS SECOS | NUTS | NUSE @ LACTEO | DAIRY | MILCH ALTRAMUCES | LUPINS | LUPINEN @ CRUSTACEOS | CRUSTACEAN



27.10-0211

STARTERS

Spring roll with sweet-and-sour
sauce.

G ®

Caesar salad with crispy chicken
and bacon salt.

CIOINOIC,

DESSERTS

Coconut and condensed milk
mousse.

@

or

Pistachio sponge cake with white
chocolate ganache.

@D®»OW®

MAIN COURSE

Veggie fajita with sautéed
vegetables, black beans, melted
mozzarella and guacamole.

®®

Griddled squid with baked potato
and chive créeme fraiche.

® ®

Pork tenderloin with sweet potato
and rosemary.
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@restauranteboira

MONDAY TO SATURDAY: 13.00h - 16.30h / 19.30h - 22.30h | SUNDAY: 13.00h - 16.30h

* |n case of allergies and intolerances, please consult our staff.

@ HUEVO | EGG | EI GLUTEN CURRY

MOSTAZA | MUSTARD | SENF

PESCADO | FISH | FiIscH @ SULFITOS | SULFITES | SULFITE

MOLUSCOS | MOLLUSC | MOLLUSKE @ SOJA | sov | sooa

@ SEMILLAS | SEEDS | SAMEN

FRUTOS SECOS | NUTS | NUSE @ LACTEO | DAIRY | MILCH ALTRAMUCES | LUPINS | LUPINEN @ CRUSTACEOS | CRUSTACEAN



27.10-0211

VVORSPEISEN

Friihlingsrolle mit sti3-saurer Sauce.
oder

Caesar-Salat mit knusprigem
H3hnchen und Bacon-Salz.

®O®»O®®

NACHTISCH

Kokos- und Kondensmilchmousse.

@

oder

Pistazien-Biskuit mit weil3er
Schokoladenganache.

@®»OW®

HAUPTGERICHT

VVeggie-Fajita mit sautiertem
Gemise, schwarzen Bohnen,
geschmolzener Mozzarella und
Guacamole.

@®
oder

Gegrillter Kalmar mit Ofenkartoffel
und Schnittlauch-Créme fraiche.

® @
oder

Schweinefilet mit StiBkartoffel und
Rosmarin.
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@restauranteboira

MONTAG BIS SAMSTAG: 13.00h - 16.30h / 19.30h - 22.30h | SONNTAG: 13.00h - 16.30h

* Bei Allergien und Unvertriglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal.

@ HUEVO | EGG | EI GLUTEN CURRY MOLUSCOS | MOLLUSC | MOLLUSKE @ SOJA | soy | sooa
MOSTAZA | MUSTARD | SENF PESCADO | FISH | FiIsCH @ SULFITOS | SULFITES | SULFITE @ SEMILLAS | SEEDS | SAMEN
FRUTOS SECOS | NUTS | NUSE @ LACTEO | DAIRY | MILCH ALTRAMUCES | LUPINS | LUPINEN @ CRUSTACEOS | CRUSTACEAN



