
29/12 al 04/01 | 31/12 Noche (menú Noche Vieja)

* En caso de alergias e intolerancias, consulte a nuestro personal.

LUNES A SÁBADO: 13.00h - 16.30h / 19.30h - 22.30h | DOMINGO: 13.00h - 16.30h

26,90€
Incluye agua, caña

 o copa de vino.

HUEVO | EGG | EIFRUTOS SECOS | NUTS | NÜSE

CRUSTÁCEOS | CRUSTACEAN GLUTEN

PESCADO | FISH | FISCH

LÁCTEO | DAIRY | MILCHSULFITOS | SULFITES | SULFITE

MOLUSCOS | MOLLUSC | MOLLUSKE

y o

Entrantes

Postres

Crema de mariscos / verduras.

Quesadilla con cremoso de tomate seco, 
guacamole y cebolla encurtida.

Lingüine a la carbonara con 
calabacín y parmesano.

Salmón papillote con verduras 
a las hierbas y vino blanco.

Principal (1 a elegir)

o
Lomo empanado en semillas y 

panko con tumbet.

Mousse de frambuesas.

y
Tarta 3 leches de chocolate.

Menú Especial



* En cas d’al·lèrgies i intoleràncies, consulteu el nostre personal.

DILLUNS A DISSABTE: 13.00h - 16.30h / 19.30h - 22.30h | DIUMENGE: 13.00h - 16.30h

HUEVO | EGG | EIFRUTOS SECOS | NUTS | NÜSE

CRUSTÁCEOS | CRUSTACEAN GLUTEN

PESCADO | FISH | FISCH

LÁCTEO | DAIRY | MILCHSULFITOS | SULFITES | SULFITE

MOLUSCOS | MOLLUSC | MOLLUSKE

29/12 al 04/01 | 31/12 Nit (menú de Nit Vella)�

26,90€
Inclou aigua, canya

o copa de vi.

i o

Entrants

Postres

Crema de marisc / verdures.

Quesadilla amb cremós de tomàquet sec, 
guacamole i ceba encurtida

Linguine a la carbonara 
amb carbassó i parmesà.

Salmó al papillote amb verdures 
a les herbes i vi blanc.

Principal (1 a triar)

o
Llom arrebossat amb llavors 

i panko amb tumbet.

Mousse de gerds.

i
Pastís de tres llets de xocolata.

Menú Especial



* In case of allergies and intolerances, please consult our staff.

MONDAY TO SATURDAY: 13.00h - 16.30h / 19.30h - 22.30h | SUNDAY: 13.00h - 16.30h

HUEVO | EGG | EIFRUTOS SECOS | NUTS | NÜSE

CRUSTÁCEOS | CRUSTACEAN GLUTEN

PESCADO | FISH | FISCH

LÁCTEO | DAIRY | MILCHSULFITOS | SULFITES | SULFITE

MOLUSCOS | MOLLUSC | MOLLUSKE

29/12 al 04/01 | 31/12 Night (New Year's Eve Menu)�

26,90€
Includes water, beer 

or glass of wine.

and or

Starters

Desserts

Seafood / vegetable cream soup.

Quesadilla with sun-dried tomato cream, 
guacamole and pickled onion.

Linguine carbonara with 
zucchini and parmesan.

Salmon en papillote with herb 
vegetables and white wine.

Main Course (1 to choose)

or
Breaded pork loin with seeds 

and panko, served with tumbet.

Raspberry mousse.

and
Three-milk chocolate cake.

Special Menu



 

* Bei Allergien und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal.

MONTAG BIS SAMSTAG: 13.00h - 16.30h / 19.30h - 22.30h | SONNTAG: 13.00h - 16.30h

HUEVO | EGG | EIFRUTOS SECOS | NUTS | NÜSE

CRUSTÁCEOS | CRUSTACEAN GLUTEN

PESCADO | FISH | FISCH

LÁCTEO | DAIRY | MILCHSULFITOS | SULFITES | SULFITE

MOLUSCOS | MOLLUSC | MOLLUSKE

29/12 al 04/01 | 31/12 Nacht (Silvester Menü)�

26,90€
Wasser, Bier oder

ein Glas Wein
inbegriffen.

und oder

Vorspeisen

Nachspeisen

Meeresfrüchte- / Gemüsesuppe.

Quesadilla mit getrockneter Tomatencreme, 
Guacamole und eingelegten Zwiebeln.

Linguine Carbonara 
mit Zucchini und Parmesan.

Lachs im Papillote mit 
Kräutergemüse und Weißwein.

Hauptgerichte (1 zur Auswahl)

oder
Paniertes Schweinelendenstück 

mit Samen und Panko, 
serviert mit Tumbet.

Himbeermousse.

und
Dreimilch-Schokoladenkuchen.

Spezialmenü


