esTAURA/\I}

BOIRA

LOCALLY FRESH

Mendi Semanal | Lunes a Viernes | 12.01-16.01

13.00h-16.30h /19.30h - 22.30

— TR PRINUPA

Brusquetta con untable de Noquis salteados con setas,
pimiento de piquillo y nueces, cebolla morada y tomillo fresco.

queso feta y aceite de orégano.
@®®

@®»®

o

o

Stick de lenguado rebozado con
Samosas de verduras y pollo parrillada de verduras al pesto rojo.

con salsa de yogur y hierbas. @@
®®

o

Pastel de ternera y verduras

Clasico tiramisua.

DO®® ,
- 18,90€

Tarta de perasy canela
. Incluye agua,
con chantilly. ~
cafa o copa

@@ de vino.

iConsulta nuestro Menil de Fin de Semana!

iSIGUENOS! @restauranteboira

* En caso de alergias e intolerancias, consulte a nuestro personal.

@ HUEVO | EGG | EI GLUTEN CURRY MOLUSCOS | MOLLUSC | MOLLUSKE @ SOJA | sov | soga

MOSTAZA | MUSTARD | SENF PESCADO | FISH | FiIsCH @ SULFITOS | SULFITES | SULFITE @ SEMILLAS | SEEDS | SAMEN

FRUTOS SECOS | NUTS | NUSE @ LACTEO | DAIRY | MILCH ALTRAMUCES | LUPINS | LUPINEN @ CRUSTACEOS | CRUSTACEAN
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BOIRA

LOCALLY FRESH

Menii Setmanal | Dilluns a Divendres | 12.01-16.01

13.00h-16.30h /19.30h - 22.30

— TR PRINUPA

Bruschetta amb crema de Nyoquis saltats amb bolets,
pebrot del piquillo i nous, ceba morada i farigola fresca.

formatge feta i oli d'orenga. @@
P®®

o

o

Llenguado arrebossat amb graellada
Samoses de verdures i pollastre amb de verdures i pesto vermell.

salsa de iogurt i herbes aromatiques. @@
®® |

o

Pastis de vedella i verdures
pﬂSIR/E amb amanida de ruca.
@®

Tiramisu classic.

DO®® ,
- 18,90€

Pastis de peres i canyella .
. Inclou aigua,
amb crema chantilly.
canya o copa

@@ de vi.

iConsulta el nostre Mend de Cap de Setmana!

iSEGUEIX-NOS! @restauranteboira

* En cas d'alllergies i intolerancies, consulteu el nostre personal.

@ HUEVO | EGG | EI GLUTEN CURRY MOLUSCOS | MOLLUSC | MOLLUSKE @ SOJA | sov | soga

MOSTAZA | MUSTARD | SENF PESCADO | FISH | FiIsCcH @ SULFITOS | SULFITES | SULFITE @ SEMILLAS | SEEDS | SAMEN

FRUTOS SECOS | NUTS | NUSE @ LACTEO | DAIRY | MILCH ALTRAMUCES | LUPINS | LUPINEN @ CRUSTACEOS | CRUSTACEAN
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BOIRA

LOCALLY FRESH

Weekly Menu | Monday to Friday [12.01-16.01

13.00h-16.30h /19.30h - 22.30

—ETT MAIN TO CHOOSE

Bruschetta with piquillo pepper Sautéed gnocchi with mushrooms,
and walnut spread, feta cheese, red onion, and fresh thyme.

and oregano oil.
® @®®

v

o'v

Breaded sole stick with grilled
Vegetable and chicken samosas vegetables and red pesto.

with yogurt and herb sauce. @ @
@®

o'v

Beef and vegetable pie
0I0;

Classic tiramisu.

DO®®
o 18,90€

Pear and cinnamon tart
. . Includes water,
with chantilly cream.
beer or glass

@@ of wine.

Check out our Weekend Menu!

FOLLOW US! @restauranteboira

* In case of allergies and intolerances, please consult our staff.

@ HUEVO | EGG | EI GLUTEN CURRY MOLUSCOS | MOLLUSC | MOLLUSKE @ SOJA | sov | sooa

MOSTAZA | MUSTARD | SENF PESCADO | FISH | FiIsCcH @ SULFITOS | SULFITES | SULFITE @ SEMILLAS | SEEDS | SAMEN

FRUTOS SECOS | NUTS | NUSE @ LACTEO | DAIRY | MILCH ALTRAMUCES | LUPINS | LUPINEN @ CRUSTACEOS | CRUSTACEAN
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BOIRA

LOCALLY FRESH

Wochenmendi | Montaq bis freitag [12.01-16.01

13.00h-16.30h /19.30h - 22.30

— T AUPTEERIHT

Bruschetta mit Piquillo-Paprika- Gebratene Gnocchi mit Pilzen, roten
Walnuss-Aufstrich, Feta und Zwiebeln und frischem Thymian.

Oreganodl.
@®®
DO® e

Paniertes Seezungenfilet mit
Gemuse- und Hahnchensamosas gegrilltem Gemuse und rotem Pesto.

mit Joghurt-Krauter-Sauce. @@
@® oder

Rindfleisch-GemuUsepastete

Klassisches Tiramisu.

DO®® —
oder 18,90€

Birnen-Zimt-Tarte mit )
Chantilly-Sahne Wasser, Bier oder
' ein Glas Wein

@ @ inbegriffen.

Schauen Sie sich unser Wochenendmenii an!

FOLGEN SIE UNS! @restauranteboira

* Bei Allergien und Unvertriglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal.

@ HUEVO | EGG | EI GLUTEN CURRY MOLUSCOS | MOLLUSC | MOLLUSKE @ SOJA | sov | sooa

MOSTAZA | MUSTARD | SENF PESCADO | FISH | FiIsCcH @ SULFITOS | SULFITES | SULFITE @ SEMILLAS | SEEDS | SAMEN

FRUTOS SECOS | NUTS | NUSE @ LACTEO | DAIRY | MILCH ALTRAMUCES | LUPINS | LUPINEN @ CRUSTACEOS | CRUSTACEAN



